RESTAURANT
@ VILLA MERTON.

Veranstaltungsleitfaden
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Wir freuen uns auf Thren Besuch
im
RESTAURANT
‘“VILLA MERTON"

Die Villa Merton liegt im Diplomatenviertel, einem der elegantesten Frankfurter Quartiere.
Alle Riume 6ffnen sich auf die Terrasse mit schonem Blick auf den Park und seine alten Baume.
Jeder Raum verfiigt tiber einen eigenen, individuellen Charakter.

Der Colonial Raum besticht durch alte handgedruckte Bildtapeten, welche die Geschichte der
Kolonialisierung Amerikas dokumentieren.

Die vollkommen runde Bar prisentiert sich als ein origineller Raum fiir Empfang oder Aperitif.
In unserem herrschaftlichen anmutenden Restaurant, unter stuckverzierten Decken mochten wir
Thnen das perfekte Zusammenspiel von Kiiche, Service und Ambiente bieten.

Im Obergeschoss befinden sich weitere Raume, die als exklusive Tagungs-/Riickzugs- und
Speisemoglichkeiten bis zu 14 Personen gebucht werden kénnen.

Bei uns finden Sie einen einzigartigen Rahmen fiir Ihre Veranstaltung von 2-100 Personen, von
privaten Feierlichkeiten bis zum Business-Dinner.

Matthias Schmidt leitet, seit Sommer 2008 das achtképfige Kiichenteam der Villa Merton. In
renommierten 2-Sterne-Hausern auf Sylt und in Stuttgart sammelte der ambitionierte Kiichenchef
sein Ristzeug fur die mehrfach ausgezeichnete Kiiche. Sein Leitgedanke: eine saisonale, originelle,
reine und harmonische Kiiche, welche sich auf das wesentliche konzentriert und zugleich edel und

voller Inspiration zu sinnlichen Erfahrungen anregt.

Restaurantleiter Thierry Felden vormals witkend im Frankfurter Restaurant MICRO im
cocoonclub, ist fur die fachkundige Beratung aus der umfassenden Weinkarte und fir den
leidenschaftlichen Service am Gast verantwortlich.

Seine Servicephilosophie: dezent, kompetent und herzlich.

Zwei leidenschaftliche Gastronomie-Profis, die mit ihrem Team diese Leidenschaft fir unvergessliche
Geniisse an Sie weitergeben.
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RESTAURAM

VILLA MERTON.
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Raumkapazititen :

Erdgeschoss:

Colonialraum 50qm :
Blocktafel bis max. 24 Personen

Runde Tische bis max. 45 Personen
Stuhlreihen bis max. 50 Personen
Stehempfang bis zu 60 Personen

Raummiete nach Vereinbarung.

Wintergarten 65 qm:
Blocktafel bis max. 27 Personen

Runde Tische bis max. 45 Personen
Stuhlreihen bis max. 70 Personen
Stehempfang bis zu 70 Personen

Bei Veranstaltungen im Wintergarten berechnen wir eine Raummiete von € 425,-.

Restaurant 54 qm + 20 qm:
Blocktafel bis max. 20 Personen
Runde Tische und 2 Tafeln bis max. 60 Personen

Allgemein:
Bei Exklusivbuchung des Hauses setzen wir eine Umsatzgarantie von € 6.000,- voraus.

Fir eine Veranstaltung am Wochenende erheben wir eine Umsatzgarantie von € 3.000,-.

Die genannten Preise beinhalten Service und Mehrwertsteuer,
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Raumkapazititen :

1. Obergeschoss:

Kleines Besprechungszimmer 19 gm:
max. 12 Personen (Blocktafel)
Preis: € 200,00 pro Tag inkl. Reinigung

Friihstiickstaum / Bistro 25 qm:

max. 14 Personen (Blocktafel) bzw. 20 Personen (Stuhlreihen)
Preis: € 245,00 pro Tag inkl. Reinigung

Balkonzimmer 23 qm:

max. 10 Personen (Blocktafel) bzw. 15 Personen (Stuhlreihen)
Preis: € 235,00 pro Tag inkl. Reinigung

Merton Lounge 16 qm:

max. 8 Personen (Blocktafel)
Preis: € 175,00 pro Tag inkl. Reinigung

-Fir Clubmitglieder des Union International Club e.V. Frankfurt gelten gesonderte Bedingungen-

Die genannten Preise beinhalten Service und Mehrwertsteuer,
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,/Aperos/Kleinigkeiten’

Asiatischer Gefliigelsalat im Loffel serviert
Asian fine chicken salad served in a spoon

Drei Crostini verschieden belegt
Three crostini with different toppings

Bauernbrot gerdstet und belegt mit:
Bread roasted with:

- Buffelkdse und geschmorten Paprika
- Mozzarella with braised red paprika

- Gebeizter Lachs und Basilikum

- basted salmon with basil

-Landschinken und Oliventapenade
- ham and olives tapenade

Gebackene Lauch-Quiche mit Lardo
Baked leek quiche with Lardo

Fruhlingsrollchen mit sii3-sauerer Sauce

Spring rolls with sweet and sour sauce
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S TALREAM

VILLA MERTON.

Euro
Kleine Fleischwammerl ,Villa Merton’ mit grobem Senf 3,50
Small meatballs with whole grain mustard
Marinierte Blisumer Krabben mit Rote Beete Granitée und Dill 4,50
Marinated Biisumer crabs with beet root granitée and dill
Scampi im Knusperteig gebacken 4,50
Scampi fried in spring roll pastry
Canapés ‘Union International Club® (3 Stiick pro Person ) 9,00
Canapés ,Union International Club’ ( 3 pieces per Person )
Gelierte Oxtail mit Sherry und gebackener Blutwurst 5,00

Oxtail jelly with sherry and baked black pudding
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RESTAURAMNT

VILLA MERTON.

Regionales Menii
€ 61,00

Filet ,,kross® von der Taunusforelle

auf Senfkartoffeln mit feinem Kriutersalat und Kaviarcreme-Fraiche

Filet “cross” of Taunus trout on mustard potatos with fine herb salad and caviar créme fraiche

Zwischenrippenstiick vom Weiderind,

mit Stilen Zwiebeln, Selleriecreme und Burgunderjus

Roast beef with sweet onions, celery cream and Burgunder gravy

Zweierlei vom Winterapfel

mit Nussschaum

Two different kinds of winter apple with nut foam
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S TALREAM

VILLA MERTON.

'f Menii I

Gebeizter Loch Duart Lachs
mit eigenem Kaviar und Feldsalatvinaigrette

Stained Loch Duart salmon with caviar and corn salad vinaigrette

Schaumsuppe von spiten Kartoffeln
mit Bisumer Krabben und Majoran

Cream soup of late potato with Biisumer crabs and marjoram

Ricken vom Salzwiesenlamm
»oous Vide™ gegart

mit Spinat, Kichererbsencreme und Ras el-Hanout Jus
Back of salt marsh lamb cooked “Sous Vide” with spinach, chick pea cream and RAs el-Hanout gravy

*

Auswahl von Rohmilchkise

von Maitre Affineur Waltmann

Selection of raw milk cheese of Maitre Affineur Waltmann

*

Mousse und Eiscreme von der Kacincoa Schokolade

mit Muskovadomakronen

Mousse and ice cream of Kacincoa chocolate with Muscovado macaroons

3 Ginge: € 66,00 4 Ginge: € 76,00, 5 Ginge: € 86,00
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Menu I

Warm mariniertes Rotbarbenfilet

mit Gemiisebulgur und krossem Currychip

Warm marinated filet of red barbell with vegetable bulgur and curry chip

*

Bouillabaisse ,,Villa Merton*

mit Salzwassergarnelen und Sauce Rouille

Bouillabaisse “Villa Merton” with sea shrimps and sauce rouille

*

Gebratener Zander

auf Pastinakenpiiree mit Warmer Triffelvinaigrette

Roasted pike perch on parsnip putee with a warm truffles vinaigrette

*
Milchkalbshitfte

,»fosa gebraten®

mit zweierlei Blumenkohl und Buchweizenjus

medium roasted haunch of suckling calf with two different kinds of cauliflower and buckwheat gravy

*

Auswahl von Rohmilchkise

von Maitre Affineur Waltmann

Selection of raw milk cheese of Maitre Affineur Waltmann

*
Rote Beete Sorbet

mit Pistazie und Orange

Beet root sherbet with pistachio and orange

3 Ginge: € 66,00, 4 Ginge: € 76,00; 5 Giinge: € 806,00, 6 Ginge: € 96,00
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Meni IIT

Mild geriucherte Taubenbrust

auf buntem Linsensalat mit Soja- Minzjoghurt

Find smoked breast of pigeon on coloured lentil salad with soy - mint yoghurt
%

Schaumsuppe vom Muskatkurbis

mit Kapstachelbeeren und Kernol

Cream soup of nutmeg pumpkin with ground cherries and seed oil

*

Hummercroustillant

im Stsskartoffelsud mit Koriander und Kubebenpfeffer

Lobster croustillant in sweet potato stock with coriander and cubeb pepper

*

Kabeljau in Nussbutter

gebraten mit Senfkohl im Muschelsud

Codfish in nut butter roasted with mustard cabbage in shellfish stock
*
Odenwilder Rehricken
mit Steckriibe und Mole Jus

Saddle of vension out of the Forest of Odes with turnip and mole gravy
*
Mandarinen Sorbet und Salat

mit Sternanis und Frischkise
Sherbet and salad of mandarins with star anis and cream cheese

3 Ginge: € 66,00; 4 Ginge: € 76,00, 5 Ginge: € 86,00, 6 Ginge € 96,00

Villa Merton Frankfurt am Main, Donnerstag, 14. Oktober 2010, Seite 10




Pauschalen fiir Thr ganztigiges Business-Meeting im 1. Obergeschol3

Tagungs- Arrangement
€ 55,00 pro Person

® 2 Tagungsgetrinke (Fruchtsaft und Mineralwasser)

¢ 1 Kaffeepause mit Kaffee und Tee sowie einer Erginzung zur Auswahl (siche unten)
und frischem Obst am Vormittag

® 2 Gang Mittagessen inklusive 1 Softgetrink pro Person

¢ |1 Kaffeepause mit Kaffee und Tee sowie einer Erginzung zur Auswahl (siche unten)
und frischem Obst am Nachmittag

Unsere Wahlerginzungen fiir Thre Kaffeepause:
= Sandwiches verschieden belegt

® Gebackene Lauch Quiche

= Vollkornbrot belegt mit Hiittenkise und luftgetrocknetem Schinken
= Kleine Fleischschwammerln mit Kartoffelsalat
= Hine Auswahl an Schokoriegeln

= Trockenfrichte Auswahl

= Kleine Obsttarteletts

= Apfel Streuselkuchen

= Actimel Joghurtdrinks

= Geschiumte Bananenmilch mit Ahornsirup

Eine Erginzung zu jeder Pause frei wihlbar inklusive der Pauschale.

Fir jede weitere Ergidnzung berechnen wir € 8,50 pro Person zusitzlich zur Pauschale.
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RESTAUREAM
VILLA MERTON.

Pauschalen fiir Thr Breakfast-Meeting im 1. Obergeschof3

Frithstiickspauschale ,,Basic*

» Kaffee und Tee

* Auswahl an Brot, Brétchen und Croissants
* Verschiedene Sorten Wurst und Kise

* Marmelade, Honig und Butter

* Orangensaft

€ 26,00 pro Person

Frithstiickspauschale ,,Jump Start*

» Kaffee und Tee

* Orangensaft

* Auswahl an Brot, Brétchen und Croissants
* Verschiedene Sorten Wurst und Kise

e Marmelade, Honig und Butter

e Natur- und Fruchtjoghurt

* Frischer Obstsalat

* Bircher Musli

€ 32,00 pro Person
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Pauschalen fiir Thr Business-Lunch oder Dinner im 1. Obergeschof3

Lunch- Arrangement

* 3 Gang Menii nach Wahl des Kiichenchefs

* Mineralwasser und Hei3getrinke wihrend des Essens
* Kleine Blumendekoration

* Meniikarten, auf Wunsch mit Ihrem Logo

€ 44,00 pro Person

Dinner- Arrangement

* 4 Gang Menii nach Wahl des Kiichenchefs

* Mineralwasser und Heil3getrinke wihrend des Essens
* Kleine Blumendekoration

* Meniikarten, auf Wunsch mit Ihrem Logo

* Weille Stuhlhussen

€ 95,00 pro Person
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WEISSWEINE

Riesling QbA

Jochen Dreissigacker, Rheinhessen

Weissburgunder Tradition
Philipp Kuhn, Pfalz

Sauvignon Selection

Vincent Richard, Loire

Grivo Pinot Grigio DOC

Volpe Pasini, Friaul Italien

Gruner Veltliner « Senftenberger ,,Burg® »

A & F Proidl, Osterreich

Macon Villages Chardonnay

Domaine Valette, Burgund

0,751 €

28,00

30,00

34,00

34,00

35,00

42,00
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ROTWEINE

0,751 €
Cotes Du Ventoux “Les Terrasses™ (Grenache+Syrah+Cinsault)
Chateau Pesquié, Rhone 32,00
Spitburgunder ,,Freinsheim®
Rings, Pfalz 42,00
Guelbenzu Evo
Navarra, Spanien 42,00
Rosso di Montepulciano “Sabazio”
Tenuta la Braccesca, Toscana 42,00
Chateau Lousteauneuf
Médoc 49,00
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VILLA MERTON.

SCHAUMWEINE

0,751 €
Pommery Brut 80,00
Pommery Brut Apanage 1,51 160,00
Prosecco Spumante Brut Bellussi
Valdobbiadene 40,00
Menger Krug Sekt Brut 40,00
Menger Krug Rosé Brut 42,00
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GETRANKEKARTE

Radeberger Pils vom Fass
Clausthaler alkoholfrei
Schofferhofer Hefeweizen

Schofferhofer Dunkel

Pepsi Cola, Mirinda, Seven Up

Schweppes, (Lemon, Ginger Ale, Tonic)

Apfelsaft
Apfelsaft
Orangensaft
Orangensaft

Orangensaft (frisch geprel3t)
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GETRANKEKARTE
1 €

Selters Naturell 0,75 9,00
Selters Classic 0,75 9,00
San Pellegrino 0,75 9,00
Aqua Panna 0,75 9,00
Longdrink 0,2 10,00
Martini Cocktail 0,05 9,00
Martini (bianco, dry, rot ) 0,05 6,00
Campari pur 0,04 6,00
Campari Orange oder Soda 0,2 10,00
Portwein 0,05 8,00
Sherry 0,05 6,00
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KAFFEE -KAFFEESPEZIALITATEN

€
Tasse Kaffee 3,50
Kiannchen Tee Tea Star Collection 7,00
Kinnchen Tee Kriuter 5,00
Latte Macchiato 5,00
Cappuccino 4,50
Espresso 3,00
Doppelter Espresso 5,00
Tasse Schokolade 3,00

Digestif — separate Karte
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VILLA MERTON.,

Allgemeine Informationen
Die Preisangaben im Rahmen unserer Angebote fiir Menii und Getrinke sind
Inklusiv-Preise.
Evtl. Preisinderungen behalten wir uns vor.

Fir eingebrachte Ware vom Veranstalter berechnen wir folgendes Korkgeld:

Schaumwein 0,7 Euro 35,00
Wein 0,7 Euro 25,00
Digestif 0,7 Euro 65,00

Fir eingebrachte Ware vom Veranstalter berechnen wir folgendes Tellergeld:

Euro 2,00 pro Person

Das Personal nach 24.00 Uhr wird nach effektivem Einsatz berechnet.
Bei Veranstaltungen ab der ersten Stunde
Kiichenchef/Oberkellner FEuro 42.00

Mitarbeiter im Service/Kiiche Euro 30,00

Die genaue Personenzahl muss 3 Tage vor Veranstaltungsbeginn vorliegen.
Diese Personenzahl ist auch Rechnungsgrundlage.
Bei Stornierungen verweisen wir auf unsere allgemeinen Geschiftsbedingungen
Fir evtl. Schiden haftet der Veranstalter.

Die GEMA Gebiihren trigt der Veranstalter
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,,Kein Genuss ist vorritbergehend, denn der Eindruck
den er zurlicklisst, ist bleibend.*

- Johann Wolfgang von Goethe -

Wir freuen uns,
Sie und Thre Gaste bei uns willkommen heil3en zu durfen.

Fir weitere Fragen

stehen wir Thnen jederzeit gerne zur Verfiigung.

Kofler & Kompanie AG
Restaurant Villa Merton
Am Leonhardsbrunn 12
P: +49 (0) 69 / 70 30 33
F: +49 (0) 69 / 70 73 820
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1. Geltungsbereich der Geschifts-

bedingungen

1.1. Diese Geschaftsbedingungen gelten fur
alle Belieferungsvertrage sowie Vertrage
Uber die Mietweise Uberlassung von
Konferenz-, Bankett- und
Veranstaltungsrdumen zur Durchfiihrung
von Veranstaltungen.

1.2. Allgemeine Geschaftsbedingungen des
Auftraggebers/ Veranstalters finden keine
Anwendung. Sonstige anderweitige
Vereinbarungen und Absprachen gelten
nur, soweit sie mit der Kofler & Kompanie
AG ausdricklich vereinbart bzw. bestatigt
sind.

2. Angebot und Vertragsabschluss

2.1. Der Vertrag kommt erst durch
schriftliche Bestétigung bzw. eine
schriftliche Vertragserklarung von Kofler &
Kompanie  AG, insbesondere  durch
Leistungsangebote und Angebotsannahme
zustande. Mindliche  Vereinbarungen
bedirfen zu ihrer Verbindlichkeit der
schriftichen Bestatigung durch Kofler &
Kompanie AG. Ein VertragsabschluB kommt
nur zustande, wenn dieser schriftlich
niedergelegt und der Vertrag rechtswirksam
unterschrieben ist. Vertragséanderungen und
neue Angebote missen ebenfalls schriftlich
abgefasst und /oder von Kofler & Kompanie
AG bestatigt werden.

3. Leistungsumfang

3.1. Zu den Leistungen der Kofler &
Kompanie AG zdhlen alle Sach- und
Dienstleistungen, die zur Durchfiihrung der
in Auftrag gegebenen Veranstaltung
erforderlich sind. Der Kofler & Kompanie AG
ist es gestattet, Sub-Unternehmer die
Ausflihrung des Auftrages zu Ubertragen.

3.2 Der genaue Gegenstand der Leistung
ergibt sich aus dem zwischen den Parteien
geschlossenen Vertrag.

3.3 Unser umfangreiches Sortiment ist
stéandig vor allem saisonalen
Veranderungen unterworfen.

Sollten einzelne Artikel voribergehend nicht
lieferbar sein, behalten wir uns einen
Austausch gegen zumindest gleichwertige
Ware vor.

Die angebotenen Waren und Preise
verstehen sich daher freibleibend. Oben
genannte Preise gelten nur fir den
Gesamtauftrag und fir die angebotene
Personenzahl.

3.4. Beinhaltet der Vertrag die Mietweise
Uberlassung von Raumlichkeiten, gelten

Allgemeine Geschaftsbedingungen

diese Geschaftsbedingungen, es sei denn,
es wurde ein gesonderter Mietvertrag
abgeschlossen.

4. Lieferzeit

4.1. Die in der konkret getroffenen
Vereinbarung angegebenen Liefer- und
Leistungstermine sind grundsatzlich
verbindlich.

4.2. Die Kofler & Kompanie AG wird jedoch
von der Lieferverpflichtung frei, wenn die
Kofler & Kompanie AG an der Erflllung ihrer
Verpflichtung durch den Eintritt von
unvorhersehbaren, auBergewdhnlichen
Umsténden gehindert wird, die sie trotz der
nach den umstdnden des Einzelfalles
zumutbaren  Sorgfalt nicht  abwenden
konnte, z.B. bei hoherer Gewalt,
Betriebsstérungen wie Streik  oder
Aussperrung, behordlichen  Eingriffen,
Verzdgerung in der Anlieferung
wesendlicher Rohstoffe usw. und wenn
durch die oben angegebenen Umsténde die
Lieferung oder Leistung unmdglich wird.
Hierbei ist es unerheblich, ob die
angegebenen  Hinderungsgriinde  beim
Auftraggeber oder bei der Kofler &
Kompanie AG eintreten.

4.3. Wird die Kofler & Kompanie AG gemaRi
Ziff. 4.2 von der Lieferverpflichtung frei, so
entfallen etwaige hieraus hergeleitete
Schadendersatzanspriiche und
Rucktrittsrechte des Auftraggebers.

4.4. Der Auftraggeber ersetzt der Kofler &
Kompanie AG alle zur Durchfihrung des
Auftrages bis zum Zeitpunkt des Eintritts
eines  Ereignisses gemaB  Ziff. 4.2
entstandenen erforderlichen Kosten.

5. Zahlung, Verzug, Aufrechnung

5.1 Die Kofler & Kompanie AG kann im
Rahmen einer Vereinbarung vom
Auftraggeber eine angemessene Anzahlung
verlangen. Wird eine Anzahlung vereinbart,
ohne dass der genaue
Veranstaltungstermin feststeht, wird die
Anzahlung spétestens 14 Tage vor dem zu
bestimmenden Veranstaltungszeitpunkt
fallig.

5.2. Die Schlussrechung bzw. der offene
Saldo der Schlussrechung ist unverziglich
ohne Abzug nach Erhalt der Rechnung
fallig. Die vereinbarten Preise verstehen
sich  zuzlglich der jeweils glltigen
Mehrwertsteuer.

5.3. Die anfallenden Kosten und Gebuhren,
z.B. fur Zolldeklaration und -abfertigung,

Luftfracht und Landtransport,
Einfuhrpapiere, Veterindrzeugnisse,
Proformarechnung, Pflanzenschutzzeugnis,
Personalkosten wie Hotelunterkuntft,
Spesen, Stundenansatze, Visagebiihren,
Transfer vor Ort gehen zu Lasten des
Auftraggebers.

5.4. Die Zollfreigabe der Waren hat der
Auftraggeber herbeizufihren.

5.5. Bei Zahlungsverzug werden Zinsen in
Hoéhe von 5% Uber dem jeweils glltigen
Basiszinssatz der Deutschen Bundesbank
berechnet. Die Geltendmachung eines
weitergehenden Schadens bleibt hiervon
unberiihrt. Wenn im Einzelfall keine Preise
vereinbart wurden, gelten die Preise gemaB
der jeweils aktuellen Preisliste.

5.6. Die Kofler & Kompanie AG ist zu einer
Preiserh6hung berechtigt, wenn die in dem
vereinbarten Entgelt zugrunde liegenden
Léhne und Kosten sich erhdhen und
zwischen dem Vertragsabschluss und der
Lieferung bzw. der Uberlassung zu
Verfligung zu stellender Raumlichkeiten an
den Kunden mehr als vier Monate liegen.

5.7. Eine Aufrechung mit Gegenanspriichen
des Kunden ist nur mit unbestrittenen oder
rechtskraftig  festgestellten  Forderungen
zulassig.

5.8. Um einen reibungslosen Ablauf ihrer
Veranstaltung gewahrleisten zu kdnnen,
bitten wir generell um  rechtzeitige
Bekanntgabe der von lhnen gewdiinschten
Angebotsveranderungen sowie der
endgliltigen  Personenzahl. Sollte die
Veranstaltung aus vom Auftraggeber zu
vertretenden Griinden ausfallen oder von
diesem storniert werden, bzw. sich die
Personenanzahl verringern, erhélt die Kofler
& Kompanie AG bei Bekanntgabe des
Ausfalls

zwischen zwei und einer Woche vor Beginn
der Veranstaltung 50%

zwischen einer Woche und vier Tagen vor
der Veranstaltung 80%

weiter bei Bekanntgabe ab vier Tage vor der
Veranstaltung 100%

des (bei Reduktion der Personenzahl:
anteilmaBig) vereinbarten Entgeldes. Dies
ist zahlbar innerhalb von 8 Tagen nach
Rechnungslegung.

6. Beanstandungen

6.1 Beanstandungen sind unverziglich
mindlich dem ausfihrenden Betrieb bzw.
dem Veranstaltungsleiter mitzuteilen. Die
Parteien  bemiihen  sich, bei den
vertraglichen Absprachen jeweils eine
verantwortliche Kontaktperson zu
benennen.

6.2. Verdeckte Méngel an gelieferten Waren
und Leistungen der Kofler & Kompanie AG
missen unverziglich  mandlich  bzw.
telefonisch, spétestens jedoch innerhalb
von zwei Tagen nach der Entdeckung
schriftlich mitgeteilt werden.

6.3. Kommt der Auftraggeber seiner
Mitteilungspflicht gem. Ziff. 6.1 und 6.2 nicht
fristwahrend nach kénnen daher die Mangel
auf  Grund des  Verhaltens des
Auftraggebers  nicht rechtzeitig, wéhrend
oder bis zum Ende der Veranstaltung,

behoben werden, kénnen aus den
festgestellten Mangeln keine
Schadensersatzanspriiche des

Auftraggebers hergeleitet werden.
7. Gefahrtragung & Transport

7.1. Versenden wir die Ware oder den
Mietgegenstand nach einem andern Ort als
unseren Firmensitz, so geht die Gefahr auf
den Kunden Uber, sobald wir die Ware oder
den Mietgegenstand dem mit der
Versendung beauftragten Spediteur,
Frachtfihrer ~ oder  sonstigen  Dritten
ausgeliefert haben. Erfolgt die Versendung
mit unseren eigenen Fahrzeugen, so geht
die Gefahr Uber mit dem Zeitpunkt der
Ankunft unserer Fahrzeuge am
Bestimmungsort des Kunden. Der Kunde
tragt die Transportkosten von unserem
Firmensitz zu dem  Bestimmungsort.
Verbrauch und Fehlmengen werden im
Hauptbetrieb in Frankfurt gezahlt und
festgestellt.

7.2. Mitgefihrte  Ausstellungs-  oder
sonstige, auch personliche Gegenstande,
befinden sich auf Gefahr des Veranstalters
in den Veranstaltungsraumen. Die Kofler &
Kompanie AG Ubernimmt keine
Bewachungs- oder Aufbewahrungspflicht.
Die Kofler & Kompanie AG Ubernimmt fir
Verlust, Untergang oder Beschadigungen
keine  Haftung, auBer bei  grober
Fahrlassigkeit oder Vorsatz von Kofler &
Kompanie AG.

7.3. Ansonsten Haftet die Kofler &
Kompanie AG, auBer in Féllen von Vorsatz
und grober Fahrlassigkeit, nur bei
Verletzung wesentlicher Vertragspflichten
und  begrenzt auf die jeweiligen
Deckungssummen der
Betriebshaftpflichtversicherung.

7.4. Der Veranstalter haftet fur alle
Schaden, etwa solche am Gebaude oder
Inventar, die durch
Veranstaltungsteilnehmer bzw. —Besucher,
Mitarbeiter, sonstige Dritte aus dem Bereich
oder ihn selbst verursacht werden.

7.5. Die Kofler & Kompanie AG kann vom
Veranstalter die Stellung angemessener
Sicherheiten (z.B. Versicherungen,
Kautionen, Blirgschaften) verlangen.

8. Gewahrleistung

Anspriiche des Auftraggebers wegen
fehlender  zugesicherter  Eigenschaften
kénnen nur dann hergeleitet werden, wenn
die zugesicherten Eigenschaften von der
Kofler & Kompanie AG in der
Auftragsbestatigung ausdriicklich als solche
bezeichnet werden. Ansonsten bestehen
diesbezlglich  keine  Anspriiche des
Auftraggebers.

9. Schriftform

Anderungen oder Erganzungen sowie die
Aufhebung auch nur einzelner
Bestimmungen bedirfen der Schriftform.
Dasselbe gilt im Hinblick auf diese
Schriftformerfordernis.

10. Teilunwirksamkeit

Sollten  einzelne  Bestimmungen des
Vertrages unwirksam sein, bleibt die
Wirksamkeit der ubrigen Bestimmungen

unberlihrt.  Anstelle der unwirksamen
vertraglichen Bestimmungen verpflichten
sich die Vertragsparteien, diese

unverziiglich im  Wege ergénzender
Vereinbarung durch eine solche schriftliche
Abrede zu ersetzen, die dem Ergebnis der
unwirksamen Bestimmung wirtschaftlich am
nachsten kommt.

11. Erflllungsort, Gerichtsstand

11.1. Erfillungs- und Zahlungsort ist der
Geschaftssitz der Kofler & Kompanie AG.

11.2. Unter Kaufleuten gilt fiir alle, aus dem
Vertragsverhéltnis  sowie  Uber  sein
Entstehen und seine Wirksamkeit
entstehenden Rechtsstreitigkeiten
ausschlieBlich der Gerichtsstand Frankfurt
am Main.

12. Anwendbares Recht

Das Vertragsverhaltnis unterliegt dem Recht
der Bundesrepublik Deutschland



